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Unsere Gaste sind top zufrieden mit uns!
Wir gehoren zu den Bridebook Gold Award Gewinnern
in der Kategorie Gastezufriedenheit!

)

Dazu ,Hamish Shephard” Grider von Bridebook.com: S Bestof \,
,Die besten Hochzeitsdienstleister Deutschlands stehen fest! \ﬁ BIggSX 3’
Wir sind unglaublich stolz auf die iber 90 Gewinner, die ein ‘ll‘ '}’
so herausragendes Ergebnis erzielt haben. Die Auszeichnungen
basieren auf den 5-Sterne-Bewertungen von Paaren, die 2024 Fur den Erhalt von Finf Sterre-

. . . . Bewertungen von gliicklichen
geheiratet haben — und es wurden in diesem Jahr insgesamt Paaren i Jahr 2024.

Gber 1.250 Bewertungen gesammelt! é 2. 8.8 8.8 ¢

Dies ist ein Beweis fir den auBBergewdhnlichen Service, den
diese Unternehmen bieten, um Traumhochzeiten Wirklichkeit
werden zu lassen.

Etwa ein Drittel der verlobten Paare in Deutschland plant seine
Hochzeit auf Bridebook.com, und wir freven uns darauf, ihnen

weiterhin die besten Hochzeitsdienstleistungen zu empfehlen.

Herzlichen Gliickwunsch an alle Gewinner dieses Jahres!”

Alexander Leukhardt dazu: ,, Wir wollen immer besser werden und
sind aktuell nominiert fir den ,Bridebook Brilliant Award 2026.”



LANDGUT

ZUM ERLEBEN SCHON

Organisation
und Planung

Bei der Organisation und Planung Ihrer Veranstaltung helfen wir
lhnen selbstverstandlich jederzeit.

1.
2.

Wir nehmen uns Zeit fur Sie in lhrem Beratungsgespréch.

Das 1. Angebot von uns erhalten Sie innerhalb von 48 Stunden nach
dem Gesprach.

. Testen Sie unsere Qualitat bei einem Probeessen. Mit einer weiteren

Person — bei einem folgenden Auftrag - sind Sie von uns eingeladen.
Anderungen und weitere Details werden umgehend bearbeitet und
Sie erhalten ein neues Angebot bzw. eine Vereinbarung.

. Auf lhrer Veranstaltung sind Sie selbst Gast, wir fihren lhre Veranstal-

tung in enger Ricksprache mit lhnen, nach Ihren Vorstellungen durch.



Ob romantisches Candle-Light-Dinner,
Business-Lunch in der Firma, Gartenfest
oder Privatfeier — wir machen aus ihrem

Fest oder ihrer Veranstaltung

ein unvergessliches Ereignis.



Sonne Partyservice
& Catering Team

Planung
Equipment
Mitarbeiter

UNVERGESSLICHES EREIGNIS
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Unsere fast 20-ahrige Erfahrung im Cateringbereich spricht
for sich. Fur unsere Speisen verwenden wir bevorzugt die Pro-
dukte aus der Region und bieten lhnen Qualitat auf hochstem
Niveau. Die folgende Auswahl an Speisen ist nur ein Auszug unse-
res breit gefacherten Angebots. Gerne beantworten wir lhre Fragen
und unterbreiten |hnen weitere Vorschlage. Auch informieren wir
Sie Uber enthaltene Allergene und Zusatzstoffe. Egal ob Sie zwei
oder 500 Gaste erwarten, beraten wir Sie umfassend in einem
personlichen Gesprach.

Vereinbaren Sie einfach einen unverbindlichen Termin mit uns unter:

unter +49 (0) 162 9669317.

Gerne stellen wir fir lhre Feier natirlich auch das Geschirr, Mobiliar,
Equipment, Dekoration sowie Mitarbeiter zur Verfigung.

Wir hoffen, Sie mit unserer Leistungsibersicht inspirieren zu kénnen
und freuen uns schon auf Ihren Anruf.

lhr Sonne Catering Team
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Unser beliebtes ,Glaschen”-Buffet

Verschiedene Speisen werden ansprechend in Glaschen angerichtet,
jedes fur sich eine kleine Leckerei...

Hier werden die Fillungen der Glaschen mit lhrem Budget abgestimmt...

Fischterrine mit Meerrettichschaum — Schrimpscocktail Seranoschinken
mit Melonenkigele — Salat- und Wourstsalatvariationen — Sautierte
Riesengarnele auf Asiagemise — Frihlingsréllchen an Austernpilzen —
Saté-Spiefichen an roter ChilisoBe — Steinpilzravioli an Gorgonzola-
schaum - Gebackene Mozzarellasticks — Gemischte Mini-Spief3chen
von Gefligel, Schwein und Scampis — Mini-Lleberkase — Schnitzel -
Hackbdllchen - Verschiedene geschmalzte Maultéschle — Schweine-
filet im Krautermantel an Triffelpiree — Schokoladenschaum auf Beeren-
cocktail — Katalanische Creme

...oder auch Quiches —im Timbalférmchen gebacken...

altbewahrt aber neu umgesetzt sind unsere jahreszeitlichen Quiches.
Hier setzen wir die Saison in Szene.

Einige der nahezu unbegrenzten Mdglichkeiten:

Kirbis mit Speck — Lachs mit Spargel — mediterranes Gemise — Asiage-
mise mit Gefligel — ... u.v.m.

FINGERFOODVARIATION WARM & KALT

=

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiihr)

 Platten zum Anrichten
und Servieren

o Tellerchen
* Bestecke
e Chaving Dishes

zum Warmbalten
* Servietten

* Tischwiische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,Sonne-

Mitarbeiter-Service



FEINE HAUSGEMACHTE

Gefulltes warmes Blatterteiggebdck (One Bites)
mit Schinken, Lachs, Gefligel, vegetarischer Kasefillung

Canapés Top Ten

Kalter Braten mit Sauce Tatar — Gerduchertes Forellenfilet
auf Gurkenscheibe - Feine Matjesfilet mit Zwiebelringen -
Nordseekrabben mit Cocktailsauce - Prager Saftschinken
mit Sahnemeerreftich - Seranoschinken mit Exoticfrichten
— Terrine garniert mit Frichten — Gorgonzola mit Birnen-
spalte — Angemachter Kase ,Obazda” — Mozzarella mit
Tomate und Basilikum — Tafelspitz mit Krautersauce

Canapés Classic

Garnelen mit Tomatenfilet — Raucherlachs mit Apfelmeer-
retich — Parmaschinken mit Feige — Roastbeef mit Re-
mouladensauce — Entenbrust mit Orangenfilet — Frihling
(Spargel, Gurke, Ei und Tomate) — Franzésischer Kase mit
Traube und Nuss - Téte-de-Moine

Canapés Gourmet

Graved Lachs mit Senf-Dillsauce — Hummermedaillon mit
Limonen-Créme-fraiche — Eismeergarnelen mit Petersilien-
dip = San Daniele Schinken mit Melonenkugel - Gan-
selebermousse mit Troffel — Allgauer Bergkdse mit Kum-
quatragout — Milder Ziegenkdase mit Feigensenf — Brie de
Meaux mit Nuss und Traube

Halbe belegte Brotchen gemischt

mit Schinken, Putenbrust und Kase

mit rohem Schinken, Braten oder Roastbeef
mit RGucherlachs oder gerducherter Forelle

CANAPES

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

 Platten zum Anrichten
und Servieren

o Tellerchen
* Bestecke
* Servietten

e Tischwiische

und natiirlich unseren

bekannt guten ,Sonne-

Mitarbeiter-Service




LANDGUT

ZUM ERLEBEN SCHON

Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschaftsbedingungen des Sonne - Partyservice & Catering by A. Leukhardt.
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Grofdes Salatbuffet

Verschiedene, auch Partysalate wie Tomate Mozzarella,

mediterraner Nudelsalat

Hauptgangbuffet
Steaks vom Schweinericken und Nacken

Putenschnitzel
Vegetarische Maultaschenlasagne
Zweierlei So3en

Butterspatzle, Pommes Frites und Gemise

Eigenes Dessert- und Kuchenbuffet
(Einhaltung der Kihlkette beachten!*)

Preis pro Person
32,80 €

Hierzu erbalten

Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

e Geschirr
* Bestecke

e Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

e Tischwische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



www.deyers-hofeis.de

Fur auBBergewdhnliche Eistorten-
Erlebnisse empfehlen wir das
Team von Deyers Hofeis

Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



HOCHZEITSBUFFET ..o
UNSER SCHONSTER TAG

Vorspeisenteller angerichtet
Raucherfischpraline, Grillgemise-Antipasti,
Schinken mit Melone, Tomate Mozzarella

an Salatbukett und Brotchen.

Hauptgangbuffet
Schweinefilet unter der Krauterkruste,
Variation von der Hdhnchenbrust und
Lachsfilet in der Folie,
vegetarischer Gemusestrudel
mit Pilzrahm- und BurgunderscBle,
dazu dreierlei Saisongemise,
Butterspatzle, Kroketten und Krauterschwenkkartoffeln.

Dessert fir ca. 1/3 der Personenzahl als Erganzung
zu einer selbst organisierten Hochzeitstorte
Zweierlei Mousse im Glaschen
Saisonale Frichtezubereitung

Mitternachtssnack optional
Raucherwurst- und Kaseplatte mit Brot
4,20 € Aufschlag pro Person

Preis pro Person
40,50 €

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

e Geschirr
* Bestecke

e Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

 Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



BARBEC U E AB 30 PERSONEN
,SPECIAL BARBECUEBUFFET”

die Fleisch- & Fischgerichte werden teilweise
im ,BBQ Smoker Grill” bei lhnen zubereitet

Grofes Salatbuffet, acht verschiedene, auch Partysalate wie
Tomate Mozzarella, mediterraner Nudelsalat...

Warme Speisen

Lachsfilet, Chicken Spits und Rindericken
aus dem Smoker, klassische Schweinesteaks und Wirstchen
sowie vegetarisch gefilltes Gemise auf Quinoa,
Gemiusevariation mit Speckbdhnchen,
Pesto-Nudeln sowie Wedges
und Krauterschwenk-Kartoffeln.
Zweierlei Grillso3en, Sourcream und Krduterbutter

Dessert fir ca. 1/3 der Personenzahl als Erganzung
zu einer selbst organisierten Hochzeitstorte
Zweierlei Mousse im Glaschen
Saisonale Frichtezubereitung

Mitternachtssnack optional

R&ucherwurst- und Kaseplatte mit Brot Preis pro Person

4,20 € Aufschlag pro Person

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

e Geschirr
* Bestecke

e Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

 Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



MEDITERRANES BUFFET . 20 reesonen

Kalte Speisen

Verschiedene marinierte Grillgemise und Oliven
Salami und italienischer Landschinken mit Melone
Vitello Tonnato von der Pute, Raucherfischpralinen,

verschiedene Salate mit Olivendl,
Tomate mit Mozzarella, Salat von Meeresfrichten,
mediterr. Nudelsalat, italienische Késeauswahl und Brotkorb

Warme Speisen

Lammkeule in Thymian und Chianti,
Rinderricken, Variation von der Hahnchenbrust,
mediterranes Lachsfilet aus dem Ofen,
vegetarische Gemisepaella, Rosmarinkartoffeln,
vegetarische Tortellini und Penne Nudeln
mit vegetarischer Basilikum-Tomaten- und
Gemisesahnesofle,
mediterranes Pfannengemise

Dessert fir ca. 1/3 der Personenzahl als Erganzung
zu einer selbst organisierten Hochzeitstorte
Zweierlei Mousse im Glaschen
Saisonale Frichtezubereitung

Mitternachtssnack optional

Raucherwurst- und Kaseplatte mit Brot Preis pro Person

4,20 € Aufschlag pro Person

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiihr)

» Geschirr
* Bestecke

* Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

* Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



SCHWABISCHES BUFFET .50 serconen

Wir starten mit einer Festtagssuppe mit
verschiedenen Klaf3chen und Fladle
jeweils in Topfen eingestellt.

Grofles Salatbuffet, acht verschiedene, auch Partysalate wie
Tomate Mozzarella, mediterraner Nudelsalat. ..

Dann als Buffet:

Krustenbraten vom schwdabischen Hausschwein,
Wildragout aus heimischer Jagd,
Lachsfilet nach , alter Konstanzer Art”
und vegetarische Maultaschen,
dazu dann Spatzle, Rahmkartdffele,
schwabische Rostknodele
und Sonntagsgemise,
feines Rotwein- und (Pilz)-Rahmsdfile.

Dessert fir ca. 1/3 der Personenzahl als Erganzung
zu einer selbst organisierten Hochzeitstorte
Zweierlei Mousse im Glaschen
Saisonale Frichtezubereitung

Mitternachtssnack optional

Raucherwurst- und Kaseplatte mit Brot Preis pro Person

4,20 € Aufschlag pro Person

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

e Geschirr
* Bestecke

* Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

 Tischwidsche
und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service

*nach Absprache miglich



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



KALT-WARMES BUFFET AB 20 PERSONEN

,Von Stauttenberg”

Kalte Speisen
(auch als Auszug zum Vorspeisenteller angerichtet)
Garnelen, gedinstete Lachsforelle, Forellenkaviar,
hausgebeizter Lachs, Raucherfischvariation,
verschiedene rohe Schinken, auch Putenschinken,
Roastbeef, Rehriicken,
gerducherte Enten- oder Géansebrust,
gebratene Hahnchen-Teile,
Wild-, Gefligel- oder Fischterrine

Grofdes Salatbuffet

Warme Speisen
Kalbsricken mit Krauterkruste
Rindersteaks, Maishahnchenbristchen
Gebratene Fischvariation aus Meer und See
Gebackene Champignons
Gemise, Butternidele, Kartoffelgratin, Rasti
zweierlei Sof3en

Dessert
Kasebrett, frisches Obst,
saisonale Frichtezubereitung,

verschiedene Krem’s und Mousses Preis pro Person
Eisauswahl 48,80 €

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

* Geschirr
* Bestecke
e Chaving Dishes

zum Warmbalten
* Servietten

 Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service
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FUHRPARK

SEN.DE

ING SONNE .

Durchgangige
Einhaltung der
Kihlkette

Smoker BBQ-Grill /
Mobile Kiche

Hochzeitsolditmer
Citroen DS

Ein wichtiges Kriterium fir Qualitat ist heute unter anderem die durch-
gangige Einhaltung der Kuhlkette. Auf diese Anforderungen haben
wir uns optimal eingestellt und kénnen lhnen das entsprechende Kihl-
equipment anbieten:

Unser Angebot reicht vom Glastirenkihler Gber verschiedene Kihlan-
hanger bis zum Kihltransporter - je nach Ihrem Bedarf.

Auch hier ist Frische oberstes Gebot. Unser mobiler Smoker und
unsere mobile Kiche erméglichen auch die teilweise Zubereitung der
Speisen vor Ort.

Hier bieten wir einen zusdtzlichen Service fir unsere Brautpaare,
denn Sie kdnnen bei uns einen Citroen DS mit Chauffeurservice fir

lhren schénsten Tag mieten.

Wir beraten Sie gerne.

lhr Sonne Catering Team



Besondere Deko-ldeen setzen fir
Sie unsere Partner um:

Blumenhaus Maier in Sig.-Laiz
www.blumenmaier.de

Dlimen - Grbreres
Blumen Gférer in Bingen .
www.blumen-gfroerer.de Glmlt’l

45,#,4/% liclg




ZUBUCHBARES EQUIPMENT

als Ergdnzung zu unseren Speisen

Universal Festwagele (fir Sektempfang, Mitternachtsimbiss)

Hinterleuchtete Bar

Sternenzelt mit 14 m und 17 m Durchmesser

Blaue Hupfburg ,Schloss”

Heizpilz mit Flamme in Rohre (ohne Gas)

Leuchtstehtische (normale Stehtische sind ausreichend vorhanden)
,Floorlights” zur Rahmenbeleuchtung

Kaffee-Brihautomaten (inkl. 1. Fillung) Heisswasserbereiter mit Teeauswahl
Kaffee-Vollautomat auch fir Cappuccino, Latte, ...

Beamer und Leinwand Nutzung

,rundum Sorglos-Geschirr Paket”
Glaser-, Geschirr- und Spilservice je nach Art und Umfang lhrer Feier
stellen wir gerne auch Glaser, Geschirr und Besteck zur Verfiigung.

Dies berechnen wir als Inklusivpaket mit Reinigung / spilen pro Person.

,rundum Sorglos-Wasche Paket”
Das Waschepaket beinhaltet Tischdecken, Mundservietten, Skirtings, Steh-
tischhussen, Stuhlhussen. Dies berechnen wir als Inklusivpaket mit Waschen

und Bigeln pro Person.

Service-Mitarbeiter je Stunde ab/an Cateringbiro Vilsingen
auch unser beliebter Eindeck- und Heinzelm&nnchenservice

...weiteres Equipment und Preise auf Anfrage

Glaser-, Geschirr- und
Spul-Service

Je nach Art und Umfang
lhrer Feier stellen wir ger-
ne auch Glaser, Geschirr
und Besteck zur Verfigung.
Hierfir berechnen wir als
,rundum Sorglos-Paket”
inkl. Reinigung / spulen

nach Absprache sind natirlich
auch Teillieferungen méglich...



AGB

Preise

Alle Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei einer Uberschneidung des
Zeitraums von 120 Tagen zwischen Auftragsannahme und Veranstaltungsbeginn behalt sich der Sonne
Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt, das Recht vor, eine Preisdnderung vorzunehmen. Die
Verleihpreise von Equipment beziehen sich auf Kalendertage.

Auftragsannahme

Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend. Mit Ihrer Unterschrift oder Auftragsbestati-
gung werden unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen als Vertragsbestandteil anerkannt. Auftragsan-
nahme auch giltig per E-Mail.

Teilnehmerzahl

Der Auftraggeber verpflichtet sich, dem Sonne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt, die
genaue Anzahl der Teilnehmer und die definierte Speisen- und Getrankeauswahl bis spatestens sieben
Werktage vor der Veranstaltung verbindlich mitzuteilen. Diese Angaben gelten als garantierter Ver-
tragsinhalt und werden bei der Endabrechnung entsprechend bericksichtigt. Dariiber hinaus gehende
Bestellungen von Speisen, Getranken oder zusatzlichem Material werden nach dem Listenpreis der
Sonne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt gesondert berechnet.

Reklamation

Offensichtliche Mangel kénnen nur bericksichtigt werden, wenn die Beanstandung unverziglich nach
Erhalt der Ware, beziehungsweise unmittelbar bei der Abholung erfolgt. Lebens- und Genussmittel, die
vom Auftraggeber falsch bestellt wurden, sind vom Umtausch ausgeschlossen. Verdeckte Mangel an
gelieferten Waren (verderbliche Lebensmittel) missen uns unverziglich, spatestens jedoch innerhalb
von zwei Tagen nach der Entdeckung, mitgeteilt werden. Fir unsachgeméaBe Lagerung durch den
Auftraggeber Gbernimmt der Sonne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt, keine Haftung.

Zahlung

Unsere Lieferungen sind nach Leistungserbringung ohne jeden Abzug ab Zustellung der Rechnung
(auch per E-Mail) zahlbar, soweit nichts anderes vereinbart ist. Bei groeren Auftragen behalten wir
uns vor, einen Teilbetrag als Vorkasse in Rechnung zu stellen. Bei allen Auftragen behdalt sich der Son-
ne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt das Eigentumsrecht der gelieferten Waren bis zur
vollstandigen Bezahlung des Kaufpreises vor. Des Weiteren werden im Falle des Zahlungsverzuges
Verzugszinsen erhoben.



Preise fir Lieferung

Lieferung/Abholung ebenerdig, Hindernisfrei befahrbar mit Rollwagen, ab Vilsingen bis é km Umkreis
- ab einem Warenwert von 600,00 Euro netto kostenfreie Anlieferung

- bis zu einem Warenwert von 600,00 Euro netto Liefergebihren von 20,00 Euro pro Anfahrt.
Lieferungen auBBerhalb Vilsingen ab 6 km Umkreis:

Lieferpauschale von 15,00 Euro plus pro gefahrenen Kilometer 1,50 Euro.

Verlust und Beschddigung von Mietgegensténden )

Fir angemietete Gegenstande und Fahrzeuge obliegt dem Aufiraggeber von der Ubernahme bis zur
Rickgabe die Sorgfaltspflicht. Bei Beschadigung oder Verlust werden die Kosten der Wiederbeschaf-
fung beziehungsweise der Reparatur in Rechnung gestellt.

Stornierung
Der Vertrag ist nur aus wichtigem Grund kindbar. Hier gelten die Stornierungsgebihren nach Vor-
schlag des Deutschen Hotel- & Gaststattenverbands (DeHoGal).

Schriftform

Vereinbarungen oder Nebenabreden bedirfen zu ihrer Wirksamkeit der Schriffform (auch per Mail wirksam).

Gerichtsstand und Erfillungsort

Fur das Vertragsverhaltnis gilt das deutsche Recht. Gerichtsstand und Erfillungsort ist, soweit der Auf-
traggeber Vollkaufmann ist und der Vertrag zum Betrieb seines Handelsgewerbes gehort, fir beide
Teile Sigmaringen.

* Eigenes Dessert- und Kuchenbuffet

Wenn Desserts und / oder Kuchen selbst mitgebracht werden, bitten wir Sie, keine Cremétorten und
keine im lebensmittelrechtlichen Sinn ,gefahrlichen Desserts” mit Rohei etc. mitzubringen. Die Speisen
missen gekihlt angeliefert werden. Augenscheinlich nicht mehr zum Verzehr geeignete Speisen wer-
den direkt entsorgt. Die Haftung liegt stets ausschlief3lich beim Veranstalter.

Bildaufnahmen
Der Veranstalter erlaubt die Verdffentlichung von Bildern zu Werbezwecken oder als Referenz auf der
Website, den Social Media Kandlen oder in den eigenen Printmedien von Sonne Partyservice & Catering.

Sonne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt

Familie Alexander Leukhardt | Vilsingen, Sonderhartweg 10, 72514 Inzigkofen | info@catering-sigmaringen.de
www.catering-sigmaringen.de | am besten erreichen Sie uns mobil unter 0162 9669317 (Herr Leukhardt)

Erscheinungsdatum Januar 2026. Mit dem Erscheinen dieser Preisibersicht verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Giltigkeit.



FUR IHRE NOTIZEN







Sonne Partyservice & Catering by A. Leukhardt

mit dem Catering des Eisighofs
Alexander Leukhardt

Sonderhartweg 10
72514 Inzigkofen-Vilsingen

Tel. 0162 9669317
info@catering-sigmaringen.de
www.catering-sigmaringen.de

Das Sonne-Catering-Team — Premium-Partner von:




