PARTYSERVIC g by A. Lenkhardt
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Nach interessanten Jahren

in Fiihrungspositionen

in verschiedenen Betrieben

der gehobenen Gastronomie

reifte in uns der Gedanke,
erworbenes Wissen im eigenen Betrieb
anzuwenden und umzusetzen.

Gesagt — getan...

DEHOGA

BADEN-WURTTEMBERG



LANDGUT

ZUM ERLEBEN SCHON

Organisation
und Planung

Bei der Organisation und Planung Ihrer Veranstaltung helfen wir
lhnen selbstverstandlich jederzeit.

1.
2.

Wir nehmen uns Zeit fur Sie in lhrem Beratungsgespréch.

Das 1. Angebot von uns erhalten Sie innerhalb von 48 Stunden nach
dem Gesprach.

. Testen Sie unsere Qualitat bei einem Probeessen. Mit einer weiteren

Person — bei einem folgenden Auftrag - sind Sie von uns eingeladen.
Anderungen und weitere Details werden umgehend bearbeitet und
Sie erhalten ein neues Angebot bzw. eine Vereinbarung.

. Auf lhrer Veranstaltung sind Sie selbst Gast, wir fihren lhre Veranstal-

tung in enger Ricksprache mit lhnen, nach Ihren Vorstellungen durch.



Ob romantisches Candle-Light-Dinner,
Business-Lunch in der Firma, Gartenfest
oder Privatfeier — wir machen aus ihrem

Fest oder ihrer Veranstaltung

ein unvergessliches Ereignis.



UNVERGESSLICHES EREIGNIS

Sonne Partyservice
& Catering Team

Planung
Equipment
Mitarbeiter

Unsere mehr als 15-jahrige Erfahrung im Cateringbereich spricht
for sich. Fur unsere Speisen verwenden wir bevorzugt die Pro-
dukte aus der Region und bieten lhnen Qualitat auf hochstem
Niveau. Die folgende Auswahl an Speisen ist nur ein Auszug unse-
res breit gefacherten Angebots. Gerne beantworten wir lhre Fragen
und unterbreiten |hnen weitere Vorschlage. Auch informieren wir
Sie Uber enthaltene Allergene und Zusatzstoffe. Egal ob Sie zwei
oder 500 Gaste erwarten, beraten wir Sie umfassend in einem
personlichen Gesprach.

Vereinbaren Sie einfach einen unverbindlichen Termin mit uns unter:

+49 (0) 7571 724771 oder am besten unter +49 (0) 162 9669317

Gerne stellen wir fir lhre Feier natirlich auch das Geschirr, Mobiliar,
Equipment, Dekoration sowie Mitarbeiter zur Verfigung.

Wir hoffen, Sie mit unserer Leistungsibersicht inspirieren zu kénnen
und freuen uns schon auf Ihren Anruf.

lhr Sonne Catering Team



-
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Unser beliebtes ,Glaschen”-Buffet

Verschiedene Speisen werden ansprechend in Glaschen angerichtet,
jedes fur sich eine kleine Leckerei...

Hier werden die Fillungen der Glaschen mit lhrem Budget abgestimmt...

Fischterrine mit Meerrettichschaum — Schrimpscocktail Seranoschinken
mit Melonenkigele — Salat- und Wourstsalatvariationen — Sautierte
Riesengarnele auf Asiagemise — Frihlingsréllchen an Austernpilzen —
Saté-Spiefichen an roter ChilisoBe — Steinpilzravioli an Gorgonzola-
schaum - Gebackene Mozzarellasticks — Gemischte Mini-Spief3chen
von Gefligel, Schwein und Scampis — Mini-Lleberkase — Schnitzel -
Hackbdllchen - Verschiedene geschmalzte Maultéschle — Schweine-
filet im Krautermantel an Triffelpiree — Schokoladenschaum auf Beeren-
cocktail — Katalanische Creme

...oder auch Quiches —im Timbalférmchen gebacken...

altbewahrt aber neu umgesetzt sind unsere jahreszeitlichen Quiches.
Hier setzen wir die Saison in Szene.

Einige der nahezu unbegrenzten Mdglichkeiten:

Kirbis mit Speck — Lachs mit Spargel — mediterranes Gemise — Asiage-
mise mit Gefligel — ... u.v.m.

FINGERFOODVARIATION WARM & KALT

=

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiihr)

 Platten zum Anrichten
und Servieren

o Tellerchen
* Bestecke
e Chaving Dishes

zum Warmbalten
* Servietten

e Tischwiische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



FEINE HAUSGEMACHTE

Gefulltes warmes Blatterteiggebdck (One Bites)
mit Schinken, Lachs, Gefligel, vegetarischer Kasefillung

Canapés Top Ten

Kalter Braten mit Sauce Tatar - Gerduchertes Forellenfilet
auf Gurkenscheibe - Feine Matjesfilet mit Zwiebelringen -
Nordseekrabben mit Cocktailsauce - Prager Saftschinken
mit Sahnemeerreftich - Seranoschinken mit Exoticfrichten
- Terrine garniert mit Frichten - Gorgonzola mit Birnen-
spalte - Angemachter Kase ,Obazda” - Mozzarella mit
Tomate und Basilikum - Tafelspitz mit Krautersauce

Canapés Classic

Garnelen mit Tomatenfilet - RGucherlachs mit Apfelmeer-
rettich - Parmaschinken mit Feige - Roastbeef mit Remoula-
densauce - Entenbrust mit Orangenfilet - Frihling (Spargel,
Gurke, Ei und Tomate) - Franzosischer Kase mit Traube
und Nuss - Téte-de-Moine

Canapés Gourmet

Graved Lachs mit Senf-Dillsauce - Hummermedaillon mit
Limonen-Créme-fraiche - Eismeergarnelen mit Petersili-
endip - San Daniele Schinken mit Melonenkugel - Gan-
selebermousse mit Truffel - Allgauer Bergkase mit Kum-
quatragout - Milder Ziegenkase mit Feigensenf - Brie de
Meaux mit Nuss und Traube

Halbe belegte Brotchen gemischt

mit Schinken, Putenbrust und Kase

mit rohem Schinken, Braten oder Roastbeef
mit Raucherlachs oder gerducherter Forelle

CANAPES

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

 Platten zum Anrichten
und Servieren

o Tellerchen
* Bestecke
* Servietten

o Tischwiische

und natiirlich unseren

bekannt guten ,Sonne-

Mitarbeiter-Service




LANDGUT

ZUM ERLEBEN SCHON

Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschaftsbedingungen des Sonne - Partyservice & Catering by A. Leukhardt.
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Grofdes Salatbuffet

Verschiedene, auch Partysalate wie Tomate Mozzarella,

mediterraner Nudelsalat

Hauptgangbuffet
Steaks vom Schweinericken und Nacken

Putenschnitzel
Vegetarische Maultaschenlasagne
Zweierlei So3en

Butterspatzle, Pommes Frites und Gemise

Eigenes Dessert- und Kuchenbuffet
(Einhaltung der Kihlkette beachten!*)

Preis pro Person
29,80 €

Hierzu erbalten

Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

e Geschirr
* Bestecke

e Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

e Tischwische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



www.deyers-hofeis.de

Fur auBBergewdhnliche Eistorten-
Erlebnisse empfehlen wir das
Team von Deyers Hofeis

Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



HOCHZEITSBUFFET ..o
UNSER SCHONSTER TAG

Vorspeisenteller angerichtet
gerduchertes Forellenfilet, Grillgemise, Antipasti,
Schinken mit Melone, Tomate Mozzarella
an Salatbukett und Brétchen

Hauptgangbuffet
Schweinefilet unter der Krduterkruste

Putenmedaillons und Lachsfilet in der Folie

vegetarischer Gemusestrudel
mit Pilzrahm — und Burgundersofile

dazu dreierlei Saisongemise

Butterspatzle, Kroketten und Krauterschwenkkartoffeln

Dessert fir ca. 1/3 der Personenzahl als Erganzung
zu einer selbst organisierten Hochzeitstorte
Zweierlei Mousse im Glaschen
Saisonale Frichtezubereitung

Mitternachtssnack optional
Raucherwurst- & Kaseplatte mit Brot
3,50 € Aufschlag pro Person

Preis pro Person

35,80 €

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibhr)

e Geschirr
* Bestecke

e Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

 Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



BARBECUE AB 30 PERSONEN

,SPECIAL BARBECUEBUFFET”

die Fleisch- & Fischgerichte werden teilweise
im ,BBQ Smoker Grill” bei lhnen zubereitet

Grofdes Salatbuffet

Acht verschiedene, auch Partysalate,

wie Tomate Mozzarella, mediterraner Nudelsalat ...

Brotkorb
Warme Speisen

Lachsfilet, ,Hahnchen-Drumsticks”
und Rindericken aus dem Smoker,
klassische Schweinesteaks und Wirstchen
sowie vegetarisch gefilltes Gemise auf Quinoag,

dazu Mais, Gemise, Speckbshnchen,
mediterrane Nudeln sowie Wedges
und Krauterschwenk-Kartoffeln.

Zweierlei Grillsof3en, Sourcream und Krduterbutter

Dessert

Saisonale Frichtezubereitung

sowie verschiedene Krem’s und Mousse im Gldschen

Preis pro Person

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibhr)

e Geschirr
* Bestecke

e Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

 Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



MEDITERRANES BUFFET . 20 reesonen

Kalte Speisen

Verschiedene marinierte Grillgemise und Oliven
Salami, Coppa und ital. Landschinken mit Melone
Vitello Tonnato von der Pute
verschiedene Salate mit Olivendl wie
Cous Cous Salat, Tomate mit Mozzarella
Salat von Meeresfriichten, mediterr. Nudelsalat
ltalienische Kaseauswahl & Brotkorb

Warme Speisen

Lammkeule in Thymian und Chianti,
Rinderricken, Hahnchenbristchen in Krauterhiille,
mediterranes Lachsfilet aus dem Ofen
vegetarische Gemisepaella, Rosmarinkartoffeln,
vegetarische Tortellini und Penne Nudeln
mit vegetarischer Basilikum-Tomaten- und Gemisesahnesof3e,
mediterranes Pfannengemise

Dessert

Saisonale Frichtezubereitung
sowie verschiedene Krem’s und Mousse im Glaschen

Preis pro Person

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiihr)

» Geschirr
* Bestecke

* Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

 Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



SCHWABISCHES BUFFET .50 serconen

Wir starten mit einer Festtagssuppe mit
verschiedenen Klaf3chen und Fladle
jeweils in Topfen eingestellt

danach gibt es einen bunt gemischten Salat
mit Brotkracherle.

Dann als Buffet:
Krustenbraten vom schwdabischen Hausschwein
Wildragout aus heimischer Jagd,
Lachsfilet nach ,alter Konstanzer Art”
und vegetarische Maultaschen,
dazu dann Spétzle, Rahmkartdffele, schwabische Réstknddele
und Sonntagsgemise
Feines Rotwein- und (Pilz-) RahmsdBle.

Dann als Dessert zur Ergdnzung
zum selbergmachten Kuchen*
oder der Hochzeitstorte,
Apfelkichle, frisches Obst und Preis pro Person
Krem (Schokoladen- & Friichtemousse im Glaschen) 36,80 €

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibhr)

e Geschirr
* Bestecke

* Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

e Tischwidsche
und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service

*nach Absprache miglich



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



KALT-WARMES BUFFET AB 20 PERSONEN

,Von Stauttenberg”

Kalte Speisen
(auch als Auszug zum Vorspeisenteller angerichtet)
Garnelen, gedinstete Lachsforelle, Forellenkaviar,
hausgebeizter Lachs, Raucherfischvariation,
verschiedene rohe Schinken, auch Putenschinken
Roastbeef, Rehriicken
Gerducherte Enten- oder Gansebrust
Gebratene Hahnchen-Teile
Wild-, Gefligel- oder Fischterrine

Grofdes Salatbuffet

Warme Speisen
Kalbsricken mit Krauterkruste
Rindersteaks, Maishahnchenbristchen
Gebratene Fischvariation aus Meer und See
Gebackene Champignons
Gemise, Butternidele, Kartoffelgratin, Rasti
zweierlei Sof3en

Dessert
Kasebrett, frisches Obst
Saisonale Frichtezubereitung
Verschiedene Krem's und Mousses Preis pro Person
Eisauswahl 41,50 €

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibhr)

* Geschirr
* Bestecke
e Chaving Dishes

zum Warmbalten
* Servietten

 Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



KALTES BUFFET

Riesengarnelen
Shrimps
Lachsforelle
Fischterrine
Raucherlachs
Raucherfischvariation

Gebratenes Gefligel
Entenbrust

Roastbeef und kalter Braten

Auswahl von rohem und gekochtem Schinken
Rehricken, Wildterrine

Grof3es Salatbuffet
Acht verschiedene, auch Partysalate,

wie Tomate Mozzarella, mediterraner Nudelsalat...

Internationale Kaseauswahl
Frisches Obst

Saisonale Frichtezubereitung
Verschiedene Krem’s und Mousses

Preis pro Person
35,80 €

DONAU”
17, AB 20 PERSONEN

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

o Geschirr
* Bestecke
* Chaving Dishes

zum Warmbalten
e Servietten

 Tischwische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



FRUHLINGS- MENU

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiihr)

e Geschirr
* Bestecke

* Chaving Dishes
zum Warmbalten

e Servietten

e Tischwiische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service

Raucherlachs-Frischkaseterrine an Salatbukett

* * *

Barlauchschaumsuppe mit Streifen von Seranoschinken
* % %
Maishahnchenbrust auf Frihlingszwiebeln
mit Tomatenzungen dazu Rucolanudeln
* % %
Schweinefilet mit Spargel und Sauce Bearnaise
dazu Krauterkartoffele

* * *

Erdbeer-Rhabarberkompott mit Vanilleeis



SOMMER-MENU

Poulardenbristchen an Reichenauer Salatpalme
mit Radieschenvinaigrette

* * *

Tomatenessenz mit Gemuisejuliennes
* * %
Grilliertes Zanderfilet an Hummersof3e
und Basilikumnudeln
* % *
Kalbsrickensteak mit frischen Krauterpfifferlingen
gefilltem Zucchinischiffchen, Dauphinkartoffeln

* * *

Joghurtmousse an Beerenvariation

Hierzu erhalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiihr)

e Geschirr
* Bestecke

* Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

 Tischwische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



HERBST-MENU

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiihr)

* Geschirr
* Bestecke
* Chaving Dishes

zum Warmbalten
* Servietten

e Tischwiische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,Sonne-

Mitarbeiter-Service

Rehterrine an Sellerie — Walnusssalat

* * *

Kirbiskremsuppe mit Kernél und Salbei

* * %

Wolfsbarschfilet auf Wirsing mit Triffelnudeln

* * *

Rinderfilet rosa gebraten an kraftigem Burgundersdflle

mit GemUsevariation und Gratinkartoffeln

* * *

Topfencrépes mit karamellisierten Apfelspalten



Riesengarnelen auf winterlichen Blattsalaten

* * %

Topinambursuppe mit Streifen von ital. Landschinken

* * %

Fasanenbristle WINZERIN ART auf Champagnerkraut

* * *

Glacierte Rehkeule mit Waldpilzen, Preiselbeerapfel
Rotkohl und Kartoffelknédeln

* * *

Zimtparfait & Bratapfelmousse mit Orangensalat

Hierzu erhalten

Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiihr)

» Geschirr
* Bestecke

* Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

* Tischwiische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.




VORSPEISEN - SUPPEN

Kalte Vorspeisen

Mediterraner Vorspeisenteller

Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich und Toast
Wildterrine mit Waldorffsalat und Sauce Cumberland
Gemischter Vorspeisenteller

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

Riesengarnelen an Blattsalaten mit Sherry-Dressing

Warme Vorspeisen

Lachsforellenfilet mit Safranreis und Prosecco-Schaum
Lachs- und Zanderrdllchen an Hummersof3e

mit Brokkoliréschen und Nuidele
Riesengarnelen in Krauterbutter gegrillt

auf Basilikumniidele

Suppen

Festtagssuppe (Bratklaf3chen-GrieBklaf3chen-Backerbsle)
Kraftbrihe mit Schwabischen Eierfladle

oder mit Eierstich oder mit Bratknodel
Schwarzwalder Kartoffelkremsippchen

oder Tomatenkremsuppe mit CroGtons
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry und Toast
Steinpilzschaumsuppe
Bodensee-Fischsuppe

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

* Platten zum Anrichten
und Servieren

o Tellerchen

* Geschirr

* Bestecke

* Suppenterrine

* Chaving Dishes
zum Warmbalten

* Servietten

 Tischwidsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Liebe Giste,

ein altes Sprichwort sagt:
»man soll Apfel nicht

mit Birnen vergleichen

So sehen wir es auch. ..

Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



Hochste Qualitat

Bio-Produkte

Die bevorzugt regionalen & saisonalen Grundzutaten fir unsere Spei-
sen werden mit Sorgfalt ausgewahlt. Dann werden lhre Speisen unter
besten Bedingungen hergestellt — unser erfahrenes Kichenteam ge-
wabhrleistet den schonenden und professionellen Umgang mit allen
Materialien.

Ubrigens bereiten wir lhnen auch gerne ein reines Bio-Meni oder
Bio-Buffet zu. Hier arbeiten wir mit den umliegenden Anbietern fir
Bio-Produkte zusammen.

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir diese nach Verfigbarkeit sepa-
rat vorschlagen und kalkulieren missen.



Bei den nachfolgenden Hauptgerichten bieten wir als Beilagen jahres-
zeitliches Gemuse sowie zweierlei Beilagen an — diese sind jeweils im
Preis enthalten.

Hier ist nahezu alles was gewinscht wird maglich.

Gangig sind Kartoffelgratin, Reis und Risotto — auch in Kombination mit
Pilzen oder Gemise, wie Brokkoligratin oder Pilzrisotto, Résti, Rosmarin-
kartoffeln, Piree, alle Arten von Knédeln (Kartoffel-, Semmel- oder schwda-
bische Réstknddel) Spatzle und natirlich Nudeln, wenn organisatorisch
moglich auch gerne Pommes-frites, Pommes Dauphin oder Kroketten.

Als Vorspeise empfehlen wir eine Salatvariation
mit Haus- oder ltaliandressing als Buffet.

Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



VEGETARISCH - FISCH - GEFLUGEL

Vegetarisch

Krautercrépes mit Gemusefillung

Auberginenschnitzel , Wiener Art”

Mediterrane Gemiselasagne

Vegetarische Maultaschen , ltalienische Art”
mit Tomaten und Kase gratiniert

Saisonaler Gemusestrudel mit Kréuterdipp

Gefillte Zucchini auf Tomaten-Basilikumsof3e

Gerne gehen wir hier auch individuell auf Ihre Speise-

wiinsche ein und verarbeiten auch Tofu oder Grillkése

Fisch

Gebratene SiBwasser — Fischvariation (zweierlei)
mit Dillkrauterbutter

Gebratene Meeresfischvariation (zweierlei)
an Limonenschaum

Tranche vom Norwegerlachs mit Safransof3e

Gefligel

Gebratene Putenbrust mit Champignonrahmsof3e

Putenroulade , Waidmanns Art” (mit Pilzfillung)
oder , Toscana”(mit Tomate-Mozzarella Fillung)
an kraftigem Krauterjus

Poulardenbrust an Steinpilzsofie

Entenbrust an Orangen-Pfeffersof3e

Perlhuhnbrust an Morchelrahmsof3e

Im Preis enthalten sind
zweierlei Beilagen und
Jabreszeitliches Gemiise.

Eine Auswahl finden Sie

nebenstehend.

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

 Platten zum Anrichten
und Servieren

* Geschirr
* Bestecke
* Chaving Dishes

zum Warmbalten
* Servietten

 Tischwische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Bei den nachfolgenden Hauptgerichten bieten wir als Beilagen jahres-
zeitliches Gemuse sowie zweierlei Beilagen an — diese sind jeweils im
Preis enthalten.

Hier ist nahezu alles was gewinscht wird méglich.

Gangig sind Kartoffelgratin, Reis und Risotto — auch in Kombination mit
Pilzen oder Gemise, wie Brokkoligratin oder Pilzrisotto, Résti, Rosmarin-
kartoffeln, Piree, alle Arten von Knédeln (Kartoffel-, Semmel- oder schwda-
bische Réstknddel) Spatzle und natirlich Nudeln, wenn organisatorisch
moglich auch gerne Pommes-frites, Pommes Dauphin oder Kroketten.

Als Vorspeise empfehlen wir eine Salatvariation
mit Haus- oder ltaliandressing als Buffet.

Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



SCHWEIN - RIND & KALB - WILD

Schwein

Steak vom Schweinericken/-nacken mit Champignons
Omas schwdbischer Sonntagsbraten vom Schweinenacken
Krustenbraten an MalzbierséBle

Schweinefilet an Cognacrahmsof3e

,Biospharen Lamm” vom Schaferhof Stotz, Minsingen

Krauterbraten aus der Lammschulter
Lammriicken ,,nach Art unseres Kiichenchefs”

Rind & Kalb

Rindsroulade ,,nach Art unseres Kiichenchefs”

Rinderzingle an Madeirasof3e

Kalbsrahmbraten und Rindersaftbraten mit Champignons
Zwiebelrostbraten mit ,roschen” Zwiebeln

Kalbsricken ,nach Art des Hauses” im Ganzen gebraten
Kalbsrickensteak mit Champignons an Rahmsof3e
Gebratenes Kalbsfilet an Morchelrahmsof3e

Rinderfilet MIGNON mit Sauce Bearnaise und Sauce Choron
Rinderfilet WELLINGTON mit Sauce Bearnaise

Wild auf Wild...2 ... bevorzugt aus Stauffenberg-Jagd

Gemischtes Wildragout an Burgundersdf3le mit Pilzrahm
Hirschkalbsbraten mit Waldpilzen und Preiselbeerbirne
Gemischter Wildbraten von Reh und Frischling

mit Waldpilzen und Preiselbeer-Apfel
Medaillons von Reh oder Frischling

mit Pfifferlingen dazu Preiselbeer-Birne

Im Preis enthalten sind
zweierlei Beilagen und
Jabreszeitliches Gemiise.

Eine Auswahl finden Sie

nebenstehend.

Hierzu erbalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

 Platten zum Anrichten
und Servieren

* Geschirr
* Bestecke
* Chaving Dishes

zum Warmbalten
* Servietten

 Tischwische

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



Unsere Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mwst. Es gelten die allge-
meinen Geschéftsbedingungen des Sonne — Partyservice & Catering by A. Leukhardt.



DESSERT / MITTERNACHTSIMBISS

Krem Caramel oder Panna Cotta mit Friichten

Mousse- oder Parfaitvariation (jeweils zweierlei)

mit Frichten
Apfelkichle mit Vanilleeis
SONNE Surprise

Haselnusscrépes, Mousse au chocolat,

Parfait an Fruchtspiegel und Frichten

Internationale Kaseauswahl zum Dessert

Kdase- und Raucherwurstauswahl
als Mitternachtsimbiss

De‘JeYS *

it

www.deyers-hofeis.de

Fur auBergewdhnliche Eistorten-
Erlebnisse empfehlen wir das
Team von Deyers Hofeis

Hierzu erhalten
Sie bei uns:

(teilweise gegen Gebiibr)

 Platten zum Anrichten
und Servieren

e Tellerchen
* Bestecke
e Servietten

e Tischwdsche

und natiirlich unseren
bekannt guten ,,Sonne-

Mitarbeiter-Service



=2

\\ 7
M 2 WWWCATERING

SONNE PARTYSERVICE

M 0l cATER
PARTYSERVICE SO

Unsere individuellen Bilder
u.a. erstellt von:

Yierspezialititen avs ansiauta) L > "‘
. O
fotoscHuLTHEiss

DER MESTERFOTOGRAF



FUHRPARK

SEN.DE

ING SONNE .

Durchgangige
Einhaltung der
Kihlkette

Smoker BBQ-Grill /
Mobile Kiche

Hochzeitsolditmer
Citroen DS

Ein wichtiges Kriterium fir Qualitat ist heute unter anderem die durch-
gangige Einhaltung der Kuhlkette. Auf diese Anforderungen haben
wir uns optimal eingestellt und kénnen lhnen das entsprechende Kihl-
equipment anbieten:

Unser Angebot reicht vom Glastirenkihler Gber verschiedene Kihlan-
hanger bis zum Kihltransporter - je nach Ihrem Bedarf.

Auch hier ist Frische oberstes Gebot. Unser mobiler Smoker und
unsere mobile Kiche erméglichen auch die teilweise Zubereitung der
Speisen vor Ort.

Hier bieten wir einen zusdtzlichen Service fir unsere Brautpaare,
denn Sie kdnnen bei uns einen Citroen DS mit Chauffeurservice fir

lhren schénsten Tag mieten.

Wir beraten Sie gerne.

lhr Sonne Catering Team



Besondere Deko-ldeen setzen fir
Sie unsere Partner um:

Blumenhaus Maier in Sig.-Laiz
www.blumenmaier.de

Dlimen - Grbreres
Blumen Gférer in Bingen .
www.blumen-gfroerer.de Glmlt’l

45,#,4/% liclg




ZUBUCHBARES EQUIPMENT

als Ergdnzung zu unseren Speisen

Universal Festwagele (fir Sektempfang, Mitternachtsimbiss)

Hinterleuchtete Bar

Sternenzelt mit 14 m und 17 m Durchmesser

Blaue Hupfburg ,Schloss”

Heizpilz mit Flamme in Rohre (ohne Gas)

Leuchtstehtische (normale Stehtische sind ausreichend vorhanden)
,Floorlights” zur Rahmenbeleuchtung

Kaffee-Brihautomaten (inkl. 1. Fillung) Heisswasserbereiter mit Teeauswahl
Kaffee-Vollautomat auch fir Cappuccino, Latte, ...

Beamer und Leinwand Nutzung

,rundum Sorglos-Geschirr Paket”
Glaser-, Geschirr- und Spilservice je nach Art und Umfang lhrer Feier
stellen wir gerne auch Glaser, Geschirr und Besteck zur Verfiigung.

Dies berechnen wir als Inklusivpaket mit Reinigung / spilen pro Person.

,rundum Sorglos-Wasche Paket”
Das Waschepaket beinhaltet Tischdecken, Mundservietten, Skirtings, Steh-
tischhussen, Stuhlhussen. Dies berechnen wir als Inklusivpaket mit Waschen

und Bigeln pro Person.

Service-Mitarbeiter je Stunde ab/an Cateringbiro Vilsingen
auch unser beliebter Eindeck- und Heinzelm&nnchenservice

...weiteres Equipment auf Anfrage

Glaser-, Geschirr- und
Spul-Service

Je nach Art und Umfang
lhrer Feier stellen wir ger-
ne auch Glaser, Geschirr
und Besteck zur Verfigung.
Hierfir berechnen wir als
,rundum Sorglos-Paket”
inkl. Reinigung / spulen

nach Absprache sind natirlich
auch Teillieferungen méglich...



AGB

Preise

Alle Preise verstehen sich in Euro zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei einer Uberschneidung des
Zeitraums von 120 Tagen zwischen Auftragsannahme und Veranstaltungsbeginn behalt sich der Sonne
Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt, das Recht vor, eine Preisdnderung vorzunehmen. Die
Verleihpreise von Equipment beziehen sich auf Kalendertage.

Auftragsannahme

Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend. Mit Ihrer Unterschrift oder Auftragsbestati-
gung werden unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen als Vertragsbestandteil anerkannt. Auftragsan-
nahme auch giltig per E-Mail.

Teilnehmerzahl

Der Auftraggeber verpflichtet sich, dem Sonne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt, die
genaue Anzahl der Teilnehmer und die definierte Speisen- und Getrankeauswahl bis spatestens sieben
Werktage vor der Veranstaltung verbindlich mitzuteilen. Diese Angaben gelten als garantierter Ver-
tragsinhalt und werden bei der Endabrechnung entsprechend bericksichtigt. Dariiber hinaus gehende
Bestellungen von Speisen, Getranken oder zusatzlichem Material werden nach dem Listenpreis der
Sonne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt gesondert berechnet.

Reklamation

Offensichtliche Mangel kénnen nur bericksichtigt werden, wenn die Beanstandung unverziglich nach
Erhalt der Ware, beziehungsweise unmittelbar bei der Abholung erfolgt. Lebens- und Genussmittel, die
vom Auftraggeber falsch bestellt wurden, sind vom Umtausch ausgeschlossen. Verdeckte Mangel an
gelieferten Waren (verderbliche Lebensmittel) missen uns unverziglich, spatestens jedoch innerhalb
von zwei Tagen nach der Entdeckung, mitgeteilt werden. Fir unsachgeméaBe Lagerung durch den
Auftraggeber Gbernimmt der Sonne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt, keine Haftung.

Zahlung

Unsere Lieferungen sind nach Leistungserbringung ohne jeden Abzug ab Zustellung der Rechnung
(auch per E-Mail) zahlbar, soweit nichts anderes vereinbart ist. Bei groeren Auftragen behalten wir
uns vor, einen Teilbetrag als Vorkasse in Rechnung zu stellen. Bei allen Auftragen behdalt sich der Son-
ne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt das Eigentumsrecht der gelieferten Waren bis zur
vollstandigen Bezahlung des Kaufpreises vor. Des Weiteren werden im Falle des Zahlungsverzuges
Verzugszinsen erhoben.



Preise fir Lieferung

Lieferung/Abholung ebenerdig, Hindernisfrei befahrbar mit Rollwagen, ab Vilsingen bis é km Umkreis
- ab einem Warenwert von 600,00 Euro netto kostenfreie Anlieferung

- bis zu einem Warenwert von 600,00 Euro netto Liefergebihren von 20,00 Euro pro Anfahrt.
Lieferungen auBBerhalb Vilsingen ab 6 km Umkreis:

Lieferpauschale von 15,00 Euro plus pro gefahrenen Kilometer 1,50 Euro.

Verlust und Beschddigung von Mietgegensténden )

Fir angemietete Gegenstande und Fahrzeuge obliegt dem Aufiraggeber von der Ubernahme bis zur
Rickgabe die Sorgfaltspflicht. Bei Beschadigung oder Verlust werden die Kosten der Wiederbeschaf-
fung beziehungsweise der Reparatur in Rechnung gestellt.

Stornierung
Der Vertrag ist nur aus wichtigem Grund kindbar. Hier gelten die Stornierungsgebihren nach Vor-
schlag des Deutschen Hotel- & Gaststattenverbands (DeHoGal).

Schriftform

Vereinbarungen oder Nebenabreden bedirfen zu ihrer Wirksamkeit der Schriffform (auch per Mail wirksam).

Gerichtsstand und Erfillungsort

Fur das Vertragsverhaltnis gilt das deutsche Recht. Gerichtsstand und Erfillungsort ist, soweit der Auf-
traggeber Vollkaufmann ist und der Vertrag zum Betrieb seines Handelsgewerbes gehort, fir beide
Teile Sigmaringen.

* Eigenes Dessert- und Kuchenbuffet

Wenn Desserts und / oder Kuchen selbst mitgebracht werden, bitten wir Sie, keine Cremétorten und
keine im lebensmittelrechtlichen Sinn ,gefahrlichen Desserts” mit Rohei etc. mitzubringen. Die Speisen
missen gekihlt angeliefert werden. Augenscheinlich nicht mehr zum Verzehr geeignete Speisen wer-
den direkt entsorgt. Die Haftung liegt stets ausschlief3lich beim Veranstalter.

Bildaufnahmen
Der Veranstalter erlaubt die Verdffentlichung von Bildern zu Werbezwecken oder als Referenz auf der
Website, den Social Media Kandlen oder in den eigenen Printmedien von Sonne Partyservice & Catering.

Sonne Partyservice & Catering by Alexander Leukhardt

Familie Alexander Leukhardt | Vilsingen, Sonderhartweg 6, 72514 Inzigkofen | Tel. 07571 724771 | info@catering-sigmaringen.de
www.catering-sigmaringen.de | ,am besten” erreichen Sie uns mobil unter 0162 9669317 (Herr Leukhardt)

Erscheinungsdatum Februar 2024. Mit dem Erscheinen dieser Preisibersicht verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Giltigkeit.



FUR IHRE NOTIZEN







FUR IHRE NOTIZEN







Partyservice Catering Sonne
Familie Leukhardt

Sonderhartweg 6
72514 Inzigkofen-Vilsingen

Tel. 0162 9669317
info@catering-sigmaringen.de
www.catering-sigmaringen.de
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Stockach Das Ffach-Zentrum fiir die
Metzgerei und Gastronomie GmbH



